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Weite Heimreise?
Bei uns konnen Sie auch tibernaghten.

00K

Immer wissen was lauft?
Folgen Sie uns auf facebook

Alle Preise inkl. MwSt.

Termine im Bedli

Chlous-Kegeln
5.-8. Dezember
Rangverkiindigung 15. Dezember

Weihnachten
23./24./25. Dezember geschlossen

Ramset mit Ramserwiirsten aus eigenem Rezept
26.-29. Dezember

Geschlossene Gesellschaft
30. Dezember, ab 16.00 Uhr

Silvester mit speziellem Meni und Unterhaltung
31. Dezember (bitte reservieren)

Neujahr
1./2. Januar geschlossen, ab 3.Januar, 09.00 Uhr normale Offnungszeiten

Hornusserlotto
10./11. Januar

Metzgete

19. Januar

Ferien

25. Januar bis 9. Februar geschlossen ZUM Y ()RMERKE\\“.

JANUAR FEBRUAR MARZ |

Lammvoressen,
Zungen & Kutteln
3.1.-24.1
Rostifestival
11.2.-17.2

Spezialitdten
wochen

Pouletfliigeli
18.2.-8.3
Burger-Variationen
10.3.-29.3



alte Tllr Winterspezialitaten

Grosser Salatteller 18.00
Thonsalat garniert 19.00 Suppen
Wurstsalat garniert 19.00 Welsswelnr.ahmsuppll mit Speckspiessli 9.50
Brotcappucino 9.50
Siedfleischsalat garniert 21.00
Burehamme Teller 24.50 Salate
Biindnerfleisch und Hobelkaseteller 26.80 Chefsalat
mit in Honig und Sesam glacierten Pouletbruststreifen 11.50
Griiner Salat 7.00
% Ymtﬁ{}f:% Gemischter Salat 9.50
Warmes Panini mit Biindnerfleisch, Raclettekise, Spezialsauce & Salat 11.00 Niisslisalat mit Ei 8.50
mit Speck 9.50
mit Speck und Ei 10.50
Original Créme fraiche, Speck und Zwiebeln 12.00
Vegi Creme fraiche, Lauch und Kase 12.00 .
Vegetarisch
Siiss Apfel — Zimt 12.00
Riibenpiccata auf Tomatennudeln 24.50
Winterliche Dessertspezialitaten
Zweifarbiges Randen-Spinat-Risotto 22.50

Bitte verlangen Sie die separate Karte

Winterlicher Gemiiseteller mit Kartoffelstock 24.80




Rindsfilet
auf Weissweinrisotto mit einer Riesencrevette

52.00

Kalbs-Wienerschnitzel
mit Gemusegarnitur und Pommes frites

38.00

Ab 2 Personen
Chateaubriand

mit hausgemachter Sauce Bearnaise,
Krauterbutter, Gemiisegarnitur und Beilage nach Wahl

Ca 250gr Rindsfilet pro Person, in zwei Gangen serviert

68.00 pro Person

Alle Preise inkl. MwsSt.

Warme Speisen

Suure Mocke hausgebeizt, an Rotweinsauce,
dazu Gemiise und Kartoffelstock

Suuri Kalbsldberli an Balsamicosauce, dazu Butterrosti

Berner-Teller mit Sauerkraut, verschiedenes gerauchertes Fleisch,
Salzkartoffeln

Pouletbrust auf Rahmwirz mit Butternudeln

Ratsherrenpfannli
Schweinsfilet an Pilzrahmsauce mit Spinat und Nudeln

Ross-Filet mit Krauterbutter und Pommes frites
oder an Pfeffersauce und Butterreis

Rindsfilet «Stroganoff» mit Butterreis
an einer rassigen Paprikasauce mit Peperoni, Gurken und Zwiebeln

Rumpsteak mit Krduterbutter, Gemise und Pommes frites

Cordonbleu «Gruyere» (vom Schwein)
mit Rostzwiebeln, dazu Gemise und Pommes frites

Rahmschnitzel (vom Schwein)
an Champignonrahmsauce und Butternudeln

Fish & Chips
Eglifilet im Teig mit Pommes frites und Tartarsauce

Fitnessteller
Fischknusperli Eglifilets im Teig mit Salat und Tartarsauce

Fitnessteller Ross-Filet mit Salat und Krauterbutter

Cordonbleu «Gruyére» (vom Schwein) mit verschiedenen Salaten
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